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FONTOS BIZTONSAGI ELOIRASOK

HASZNALAT ELOTT OLVASSA EL AZ ALABBI UTASITASOKAT
Az elektromos készulékek hasznalatakor be kell tartania az itt kovetkezé biztonsagi
szabalyokat:
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Ellendrizze, hogy a késziilék adattablajan 1éve feszlltség megfelel-e a halozati
feszlltségnek.

Soha ne hagyja felugyelet nélkul a készlléket az aramforrashoz csatlakoztatva;
huzza ki a csatlakozét minden hasznalat utan.

Soha ne helyezze a készliléket hiforrasra vagy annak kozelébe.

Hasznalat kozben mindig helyezze a késziiléket sik, egyenletes feliletre.

Ne tegye ki a készuléket esOnek, napnak, természeti elemeknek.

Ugyelien arra, hogy a kabel ne érintkezzen forré feliiletekkel.

A késziiléket csOkkent fizikai, idegrendszeri és szellemi allapotban [évé
személyek, valamint akik tapasztalatlanok a készulék hasznalatat illetben, csak
felligyelet mellett hasznalhatjak, vagy, ha megkaptak és megértettek minden, a
hasznélattal kapcsolatos eléirast és tudomasul vették a lehetséges veszélyeket.
A késziléket gyermekek nem hasznalhatjak.

Soha ne meritse a késziiléket, a kabelt és a csatlakozot vizbe, vagy mas
folyadékba; a tisztitashoz nedves ruhat hasznaljon.

Mielétt ki-, vagy beszereli az egyes alkatrészeket, illetva tisztitaskor mindig
huzza ki a készuléket a halozati csatlakozébol.

Gy6z6djon meg rola, hogy a kezei teliesen szarazak, mielétt hasznalja a
készuléket, illetve miel6tt hozzaér a kapcsolokhoz, a kabelhez vagy a halozati
csatlakozohoz.

Amikor a készilléket kihlizza a héldzati aljizatbdl, mindig kdzvetlenll a csatlakozonal
fogja meg. Soha ne huizza a kabelnél fogva.

Ha a kabel sérllt, javittassa meg a gyartoval vagy szakemberrel a lehetséges
kockazat elkerulése érdekében.

Minden javitast, beleértve a kabel cseréjét, csak a Szervizkdzpont, vagy az
Ariete altal felnatalmazott szakember végezhet, a lehetséges kockazatok
elkerulése érdekében.

Ha hosszabbitokat hasznél, iigyeljen arra, hogy azok megfeleljenek a
készUlék teliesitményének, hogy ne jelentsenek veszélyt a gép hasznaldjara
és kornyezetére. A nem megfelelé hosszabbitok hasznalata zavarokat
okozhat a készulék miikddésében.

A készlléket és a kabelt ne tartsa gyemekek altal hozzaférhetd helyen.
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Ne veszélyeztesse a készllék biztonsadgos miikodtetését olyan alkatrészek

hasznélataval, amelyek nem eredetiek vagy amelyeket a gyartd nem hagyott

jova.

Ezt a késziiléket csak HAZTARTASI CELOKRA tervezték, nem hasznalhaté

kereskedelmi vagy ipari célokra.

A készulék megfelel a 27/10/2004 sz. 1935/2004 EK rendelet étellel érintkez6

anyagokra illetve targyakra vonatkozé elGirasainak.

A termék azon modositasai, amelyek nem a gyarto jovahagyasaval torténnek,

a felhasznéld garanciajat semmissé tehetik.

Abban az esetben, ha ugy dont, hogy a készilléket leselejtezi, azt javasoljuk,

hogy véagja le rdla a kabelt. Javasoljuk tovabba minden olyan alkatrész

artalmatlanitasat, amely veszélyes lehet, kilonosen gyermekek szamara, akik

szivesen jatszanak a készulékkel vagy annak alkatrészeivel.

A csomagolast soha ne hagyja gyermekek szamara elérheté helyen, veszélyt

jelenthet.

Ne nyuljon a mozgo6 alkatrészekhez.

Soha ne mikodtesse a készuléket Uresen.

Hogy elkerUlje a sérllést és a készllek karosodasat, a kezeit és a konyhai

eszkozoket tartsa tavol a gép mozgé alkatrészeitél.

Ha a készilék mikodik, ne kézzel adagolja a hozzavalokat, az adagolas

mindig a megfeleld nyilason torténjen.

Soha ne tavolitsa el a tél falarél az ételt, amig a készilék miikddik. Kapcsolja

ki a készlléket, huzza ki a konnektorbdl és mindig hasznélja a mellékelt

spatulat.

K)Hogy a készlilék megfelelé mddon torténd elhelyezése a 2012/19 / EK
ai irdnyelv szerint torténjen, kérjuk, olvassa el a mellékelt tajékoztatot.

NE DOBJA EL EZT AZ UTMUTATOT



A KESZULEK LEIRASA (1. abra)

Kar

Fej hatradénté gomb
Sebesség szabalyzo
Készlilék test
Keverétal

Habverd adapter
Dagaszté kar
Krémkever6 lapat
Fréccsenés gatlo fedél

HASZNALATI UTASITAS

A maximalis megengedett mennyiségek és sebességek

T T OMMmMmOO W >

A liszt maximalis megengedett mennyisége 1Kg
A keverék maximalis megengedett mennyisége (tovabbi részleteket lasd a 1,7 Kg
recepteknél)

A dagasztokar maximalis megengedett sebessége (G) )

A habverd maximalis megengedett sebessége (F) ®

A krémkeverd lapat maximalis megengedett sebessége (H) 0

FIGYELEM: Miutén eltavolitotta a késziilék csomagolasat, az elsé hasznélat el6tt gondosan

mossa el az étellel érintkez6 alkatrészeket enyhe mosdszeres vizzel.

- Nyomjale a kart (B) a i“ jel felé, és emelje fel a donthetd fejet (A) amig az rogziil (2. abra).

- Tegye a keverétalat (E) a késztilék alapjara (D) ugy, hogy a télon évé hornyok tokéletesen
illeszkedjenek a gép testéhez . Rdgzitse a keverétalat az ramutatd jarésédnak megfeleld iranyba
forgatva (E) (3. &bra).

- lllesze be a froccsenés gatlo fedelet (I) amely megakadalyozza, hogy a folyékony alkotorészek
kifroccsenjenek (A) (4. abra).

- A hozzavaldknak megfelelé adaptert illessze a késztilék testre (D) (5. &bra), forgassa az dramutatd
jarasaval ellentétes iranyba, amig rogzil, Ugy, hogy a motortesten |évé tengely illeszkedjen az adapter
nyilasaba (6. abra).

A készlilék harom adapterrel van felszerelve:

Habverd (F): tojasfehérje felverésére, krémek, instant puddingok, és készen kaphato siitemény-,
és desszertporok keveréséhez, vaj vagy margarin kikeverésére cukorral; (a vajat és a margarint
szobahémérsékleten hasznalja fel); tojassargaja felveréséhez piskétahoz és mas kénny
tésztakhoz.

Dagaszt6 kar (G): minden tipusu tészta keveréséhez (pizza, kenyér,

levestészta stb.)

Krémkeverd lapat (H): lagy torta alapokhoz.




- Emelje fel a hatraddnthetd fejet (A) és a hozzavaldkat adagolja a keverétalba (E).

Nyomja le a kart (B) ismét, és ezzel egyidejlileg engedie le a fejet (A) (7. abra). Csatlakoztassa
a készliléket a haldzatba , kapcsolja be a tarcsa (C) elforditasaval és az “1” sebességfokozat
beadllitasaval. A sebességet ndvelje igény szerint, illetve a receptben megadottaknak
megfeleléen.

- Az egységes allag elérése érdekében tegye a kdvetkez6t: kapcsolja ki a késziléket, huzza ki a

halozati aljzatbdl, emelje fel a fejet (A) az elébbiekben leirtaknak megfeleléen. Spatulaval
simitsa le a hozzavalokat a kever6tal oldalardl és keverje at a tal tartalmat oldalrol kozépre
iranyulé mozdulatokkal (E).
A keverési folyamat végeztével, vagy ha adaptert cserél, kapcsolja ki a késziléket a tércsa (C)
“0” éllasba valo forditasaval, hizza ki a gépet a halozati aljzatbdl; emelje fel a kart (A) az
elézékben leirtaknak megfeleléen, és 6vatosan vegye ki az adaptert az éramutato jarasanak
megfeleld irdnyba forditva.

- Vegye ki a keverétalat (E) az 6ramutatd jarasaval ellentétes iranyba forgatva.

FIGYELEM:
A késziilék hasznalata el6tt gy6z6djon meg arrél, hogy minden egyes alkatrészt megfelel6en
illesztett a gépre.

A dagaszto kar (G) és a krémkever6 lapat (H) hasznalatakor ne miikddtesse a gépet
folyamatosan 5 percnél tovabb, hagyja hiilni legalabb 20 percen keresztiil.

A habveré adapter (F) hasznalatakor, ne miikédtesse a gépet folyamatosan 10 percnél tovabb,
hagyja legalabb 20 percen &t hiilni.

Amennyiben ezeket a szabalyokat nem tartja be, és emiatt a késziiléket karosodas éri, On
elesik a vasarloi garanciatol.

Ha a keverés soran tobb hozzavalot kell adagolnia a keverétalba (E) , el6szor forditsa a
tarcsat (C) “0” poziciéba, csak ezutan kezdje meg az adagolast.

Hogy elkeriilje a sériiléseket és a késziilék karosodasat, ne nyuljon a mozg6 alkatrészekhez
sem kézzel, sem pedig egyéb konyhai eszkézzel.

A keverétal oldalan (E) maradt ételt ne prébalja leszedni amig a késziilék miikodik. Kapcsolja
ki a gépet és hiizza ki a héaldzati csatlakoz6bol.



HASZNOS TIPPEK

A legjobb eredmény érdekében a tojasokat mindig szobahémérsékleten hasznalja fel.

Miel6tt habba veri a tojasfehérjét, gy6z&djon meg réla, hogy nem maradt zsiradék vagy
tojassargaja az adapteren, vagy a keverétalban.

A tésztak készitéséhez hideg 6sszetevéket hasznaljon, hacsak a recept masképpen nem rendeli.
Ha a készlilék nehézkesen miikddik, kapcsolja ki, huzza ki a konnektorbol és csdkkentse a
keverésre szant 6sszetevék mennyiségét.

Az optimalis keveredés érdekében elészor a folyékony 6sszeteviket dolgozza ki.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

Vegye le a géprél az alkalmazott kiegészitdket, ellenkezé sorrendben, mint ahogy dsszeszerelte.
A keverétal (E), a fedél (1), és a habverd adapter (F) mosogatogépben moshatd; a krémkeverd
lapat (H) és a dagaszté kar (G) kézzel tisztithato, meleg, enyhe mosogatoszeres vizzel.
Akeészlilék testének tisztitasahoz (D) nedves ruhat hasznaljon.

FIGYELEM:
Tisztités utan alaposan toroljon at és szaritson meg minden alkatrészt.



RECEPTEK

ALAP KENYER TESZTA - 1.6 KG
600 ml langyos viz

30 g friss élesztd vagy

14 g szaraz élesztépor

2 teaskanal cukor

1 tedskanal s6

30 g olaj

450 g 00 liszt

450 g durumliszt

Keverje 6ssze az élesztét a talban a vizzel és a cukorral. Hagyja allni 15 percig.

Adja a keverékhez a sot és az olajat.

Keverje a dagaszto karral “1” —es fokozaton és adagolja hozza a lisztet.

Folytassa a keverést “1"-es fokozaton , a keverés kezdetétdl 2 percen at.

Kapcsoljon “2’-es sebességre és folytassa a keverést 4 percig.

Tegye at a keveréket egy kiolajozott talba és takarja le egy egyhén kiolajozott stit6fdliaval.
Hagyja a tésztat egy éran at széraz levegdn, szobahémérsékleten, amig a duplajara kel.
Lisztezze be a tésztat és formalja meg.

Tegye a tésztat kiolajozott, vagy sttOpapirral lefedett siitélemezre , takarja le egy konyharuhaval
és hagyja kelni 30 percig.

Siisse elémelegitett stitében 220° C-on 25-35 percig, alaktdl és mérettdl fliggéen addig, amig a
tetejét megkopogtatva kongé hangot ad.

TOJASOS TESZTA ALAPRECEPT - 800 GR
500 g “00"-as liszt

4 egész tojas

(egyenként 65/70 gr)

50 ml hideg viz

5 golaj

Tegye az Gsszetevbket a keverdtalba.

Keverje a dagaszto karral “2”-es fokozaton 5 percig.

Tegye &t a tésztat kilisztezett talba és takarja le foliaval.Hagyja pihenni legalabb 30 percig.
Nyujtsa ki géppel, vagy kézzel és vagja fel a kivant formara.

Forrasban Iévé sos vizben f6zze 5-8 percig, alaktol és mérettdl fliggben.



OMLOS TESZTA ALAPRECEPT - 1.6 KG

800 g “00"-&s liszt

400 g hideg vaj, darabokra vagva

240 g cukor

4 tojas sargaja

100 ml hideg viz

csipetnyi s6

izesitdk (vanilia, citrom-, vagy narancshéj stb.)

- Tegye az ésszetevket a keverbtalba.

- Hasznalja a fagasztokart (G), és keverje a tésztat “2"-es fokozaton 5 percig.

- Tegye at a tésztat a munkafellletre és gyors mozdulatokkal formalja golyéva.
- Takarja be féliaval és tegye a hiitészekrénybe legalabb 20 percre, amig kicsit megkeményedik.
- Lisztezett nyujtddeszkan nyujtsa ki a kivant méretre és vastagsagra.

- Elémelegitett sitében 170/180° C-on slisse 15-25 percig.

PISKOTATESZTA ALAPRECEPT - 1.6 KG

350 g szobahémérsékletl vaj

350 g cukor

4 egész tojas

(egyenként 65/70 g)

10 tojas sargaja

(kb. 200 g)

250 g 0-as liszt

150 g burgonya keményité

1 tasak stt6por

1 csipetnyi s6

izesitok (vanilia vagy mandula aroma, citrom-, vagy narancshéj stb.)

- Tegye a kever6télba a vajat, a cukrot, a sot és az izesitéket.

- Haszndlja a habverd adaptert “7"-es fokozaton 5 percig.

- Emelje a sebességet “8’-as fokozatra és keverjen tovabbi 5 percig.

- Folytassa a keverést, adjon a tésztdhoz egy-egy egész tojast vagy 2-2 tojas sargajat percenként,
vagy amikor az el6z0 teljesen elkeveredett.

- Adja a keverékhez a lisztet, a burgonya keményitét és a sttéport, keverje “6”-os fokozaton 2 percig.

- Ontse a tésztat kiolajozott, gyengén kilisztezett sét6formaba.

- Elémelegitett stitében, 170° C-on stisse 35-45 percig..

- Vegye ki a slit6bél, és hagyja a formaban 5 percre.

- Forditsa ra egy stitéracsra és tovabbi felhasznalas elétt hagyja teljesen kihdlni.



HABCSOK ALAPRECEPT - 900 G (8 TOJAS FEHERJE)

300 g tojas fehérje (7/8)

300 g kristalycukor

300 g porcukor

1 csipetnyi sO

- Tegye a talba a szobahémérsékletl tojasfehérjét és a sot.

- Keverje a habverd adapterrel “9"-es fokozaton 5 percig.

- Emelje a sebességet “10™-es fokozatra és kis adagonként adja a keverékhez a kristalycukrot.

- Folytassa a keverést tovabbi 5 percig.

- Kapcsolja ki a késztiléket és vegye ki a talat.

- Egy spatuldval alulrél felfelé irdnyuld mozdulatokkal keverje el az elézbleg atszitalt porcukrot.

- Habzsak, vagy két evkanal segitségével egy enyhény beolajozott siitépapirral boritott
slitlemezre formalja meg a habcsokokat.

- Slisse elémelegitett stitében 40/50° C-on néhany éran keresztil, a sitd ajtajat par centiméterre
hagyja nyitva, hogy a nedvesség eltdvozhasson és a habcsok tokéletesen kiszaradjon.

- Akisebb habcsdkok sitési ideje 3-4 éra, a nagyobbaké 8-10 éra is lehet.
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